Catering-Yumuk

Ernst-Reuter-Schule Dietzenbach

Speiseplan vom 18.03.- 22.03.2024

Meni 1 Meni 2
8,7
Salat Salat®’

Wikingertopf mit Hackballchen
dazu Brot®"’

Nachtisch: Obst der Saison

Gemiiseeintopf dazu Brot®"’

Nachtisch: Obst der Saison'’

Dlerlstag\-

iR

Salat®’

Asia-Pfanne mit Gemise und
Hahnchen dazu Basmatireis®""*

Nachtisch: Keks'*"#®

Salat®’

Asia-Gemusepfanne mit
Basmatireis®'’

Nachtisch: Keks'*"*®

Mittwoch
NN

pe]

Salat®’

Hamburger mit

selbstgemachtem Pommes
1,7,3,8

Nachtisch: Obst der Saison"

Salat®’

Veggi Burger mit

selbstgemachtem Pommes
1,7,3,8

Nachtisch: Obst der Saison'’

Donnerstag

Salat®’

Nudeln in HackfleischsoRe'*"*

Nachtisch:

Salat®’

Nudeln in TomatensoRe'*’?®

Nachtisch:

Freitag

|EN

QCTERFLR
ARRYKERIE

Keine Mittagessen

Kein Mittagessen

Zu jedem Gericht servieren wir auch ein Getrank.

Das warme Mittagessen kostet 4,50 Euro.

ZUSATZSTOFFE- und ALLERGENKENNZEICHNUNG

Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff(en); 2. mit Konservierungsstoff(en); 3. mit Antioxidationsmittel; 4. mit Geschmacksverstarker(n); 5. mit Schwefeldioxid; 6. mit Schwarzungsmittel; 7. mit
Phosphat; 8. mit MilcheiweiR; 9. Koffeinhaltig; 10. Chininhaltig; 11. gewachst (Oberflache von frischem Obst); 12. enthalt eine Phenylalaninquelle (StRungsmittel wie

Aspartam); 13. mit StiRBungsmittel

Mogliche Allergene:

1. Glutenhaltiges Getreide; 2. Krebstiere; 3. Eier; 4. Fische; 5. Erdnlisse; 6. Sojabohnen; 7. Milch (einschlieRlich Laktose);
8. Schalenfriichte, wie Mandeln, Haselnlisse, Walniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, u.a.; 9. Sellerie; 10. Senf;
11. Sesamsamen; 12. Lupinen; 13. Weichtiere




